
Schön, dass Sie bei uns sind!

Wir freuen uns, dass Sie sich für einen Aufenthalt in unserem 
Gasthof mit Biergarten entschieden haben. Nehmen Sie sich Zeit 
zum Speisen und lassen Sie sich von uns verwöhnen.
Mit unserer Speisekarte bieten wir Ihnen ausgewählte Schman-
kerl, Klassiker und Gaumenfreude aus der Schwäbischen Kucha. 
Eine Auswahl an erlesenen Weinen, dem besonderen „Tröpf-
chen“, eine Vielfalt an Biersorten, sowie einer breiten Palette an 
Säften und anti-alkoholischen Getränken finden Sie in unserer 
ausführlichen Getränkekarte.
Vergessen Sie nicht, sich nach dem Speisen auch etwas Süßes 
zu gönnen, um das Gemüt glücklich zu stimmen.
Mit unserer täglich wechselnden Karte, sowie der saisonalen Kar-
te verwöhnen wir Sie zusätzlich zu unserer klassischen Speise-
karte.

Als „LandZunge Plus“ Mitglied verwenden wir für unsere Ge-
richte fast ausschließlich regionale Zutaten. Frisch, authentisch 
und hochwertig sollen Lebensmittel sein. Das geht am besten, 
wenn sie aus der Nähe kommen, von Lieferanten, denen man 
vertraut.
Ebenso versuchen wir auch außerhalb der Speisekarte nachhaltig 
präsent zu sein. 
Kennen Sie etwa schon unsere Holz100-Zimmer?

Nun wünschen wir Ihnen einen guten Appetit und einen 
angenehmen und erholsamen Aufenthalt in unserem Haus!

Ihre Familie Dorn 
und das gesamte Team!



Tageskarte

Kennzeichnung der Zusatzstoffe für Speisen
1 Farbstoff  2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel   4 Geschmacksverstärker
5 Geschwefelt  6 Geschwärz    7 Phosphat  8 Milcheiweiß
9 Koffein-oder Teein               10 Chinin-haltig  11 Süßungsmittel  12 Phenylalaninquelle



Fast ausschließlich alle 
unsere Produkte sind 
Landzunge Plus-Qualität 
- regional & saisonal!

Gemischter Beilagen  Salat
in Kräuter-Vinaigrette mit 
gemischten Salaten und Blattsalat

Große bunte Salatplatte
in Kräuter-Vinaigrette mit 
gemischten Salaten, Reichenauer 
Blattsalaten und gekochtem Ei

„Der flinke Radler“-Salat
an Sauerrahmdressing mit
gemischten Salaten, Blattsalat und 
gebratenem Hähnchenbrustfilet

Salatplatte Tonno
in Kräuter-Vinaigrette mit 
gemischten Salaten, Blattsalat, 
Thunfisch, Tomaten und Zwiebeln

Salat schöne Fischerin
in Kräuter-Vinaigrette mit 
gemischten Salaten, Blattsalat und 
geräuchertem Lachs

5,90

13,90

15,90

16,90

18,90

SalatvariationenSchwäbisch & deftig
Tafelspitzbrühe mit 
Flädle oder Maultäschle

Oma Rosi’s Chilli-con-Hirse
Feuriger Eintopf mit roten 
Bohnen, Hirse, Mais, Tomaten, 
Paprika,Kichererbsen, Zwiebeln 
und Knoblauch

Ein Paar gebratene Wollwürste
(Nackede, Gschlagene, Gschwollene 
oder weiße Bratwurst ohne Haut mit 
viel brauner Soß und Kartoffelsalat

Schwäbische Maultaschen
mit viel brauner Soß, Zwiebel-
schmelze und gemischtem Salat

Allgäuer Käsespätzle 
im Holz-Häfele Bergkäse und 
Emmentaler mit geschmälzten 
Zwiebeln und buntem Salatteller

Schnitzel gebacken Wiener Art
Pommes oder Spätzle mit Soß
und buntem Salatteller

Paniertes Putenschnitzel
Pommes oder Spätzle mit Soß
und buntem Salatteller
* Schnitzel mit Kässpätzle
* Schnitzel mit Rahmsoße
* Schnitzel mit Pilzrahmsoße

Pikantes Wildtöpfle vom Reh 
und Hirsch aus hiesigen Wäldern, 
mit Spätzle, Salat und Preiselbeeren

Schwabentöpfle 
gegrillte Schweinefilets von Buch-
manns Landschwein in feinem
Pilzrahmsößle mit Spätzle und Salat

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
vom Landzunge Rind 
200g Rumpsteak mit Röstzwiebeln, 
Spätzle, viel brauner Soß und Salat
*mit Kässpätzle

5,90

groß 12,90
klein 6,90

11,90

13,90

15,90

groß 18,90
klein 16,90

groß 20,90
klein 17,90

+3,50
+2,80
+3,80

24,90

24,90

29,80

33,30

Spätzle mit Soß oder
Portion Pommes mit Mayo / Ketchup

Reibedatschi (Reibekuchen)
mit hausgemachtem Apfelmus

Kleines Maultier
Zwei Stück Maultaschen mit Soße, 
Zwiebelschmelze und Kartoffelsalat

Kinder Schnitzele Wiener Art
mit Pommes oder Spätzle mit Soß

Kinder Puten-Schnitzele
mit Pommes oder Spätzle mit Soß

5,90

groß 7,90
klein 5,90

8,90

9,80

10,80

Für die kleinen Gäste

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbe-
stellungen einen Aufpreis von 1,50€ verlangen 

und für Speisen zum Einpacken 0,50€.



Süße Versuchungen

Schwäbischer Bauern Most 
rot/weiß, süß/sauer

Naturtrübes Apfelradler
Alkoholfrei mit Apfel und Birne

Kühle Erfrischung

0,3l 3,40
0,5l 4,20

0,33l 
3,60

Russische Eier
2/2 Eier auf Kartoffelsalat mit 
Schinkenwurst, Mayonnaise, 
Kapern, Sardellen und Seelachs

Hausgemachte Tellersulz
mit Bratenfleisch von 
Buchmanns Landschwein

Schweizer Wurstsalat 1, 2, 3, 4

in Streifen geschnitten 
Fleischwurst, Essiggürkle, 
Emmentaler in Streifen und 
Zwiebelringe in Essig & Öl

Schwäbischer Wurstsalat
in Scheiben geschnitten 1, 2, 3, 4

Schwarz- und Schinkenwurst 
mit Zwiebelringe in Essig & Öl

Saurer Käs (Romadur) 1, 2, 3, 4

mit Zwiebelringe in Essig und Öl

So a Duranand 1, 2, 3, 4

Halb Saurer Käs und 
halb Schweizer Wurstsalat 
mit Zwiebelringe in Essig & Öl

Kalter Braten
geschmorter Braten von 
Buchmanns Landschwein 
bunt garniert mit Meerrettich, 
Zwiebelringe und Essiggürkle

Ochsenmaulsalat 1, 2, 3, 4

pikant & würzig
mit Zwiebelringe in Essig & Öl

11,90

11,90

groß 12,90
klein 10,90

groß 12,90
klein 10,90

12,90

12,90

12,90

13,90

Gemischtes Eis  
Schokolade, Erdbeer-Sorbet (vegan), 
Zitrone-Sorbet (vegan), Vanille, 
Haselnuss, Walnuss
* pro Kugel 
* gemischtes Eis 3 Kugeln
* Portion Sahne
* Eierlikör zum Eis 4cl

Kuchen mit Sahne

Eis-Presso9

Espresso mit Vanilleeis

Muggaseggele
kleine Portion Mousse-au-Chocolate 
mit Erdbeersoße und Sahne

Dampfnudel 
mit Mohnzucker und Vanille-Soße

Apfelstrudel 
mit Vanilleeis oder mit Vanille-Soße

Apfelküchle 
mit Vanilleeis

Eis-Kaffee9

Vanilleeis mit gekühltem Kaffee, 
Amaretto1 und Sahne

Ulli’s heiße Liebe 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
und Sahne

Feines Früchtchen 
Saisonal, Erdbeer- und 
Vanilleeis, saisonale Früchte, 
Fruchtsoße1 und Sahne

Nussknacker 
Walnuss- und Haselnusseis, 
garniert mit verschiedenen Nüssen, 
Haselnusssoße1 und Sahne

2,40
6,40 
0,90
2,90

4,40 / 4,90

4,90

5,80

6,40

6,90

7,60

7,50

8,50

8,50

8,50

Brotzeit & Vesper

glutenfrei
vegetarischvegan

Unsere Empfehlung:
Eine Portion Bratkartoffeln 

zum Vesper      5,90



Grander Tafelwasser                     0,3l
Still oder mit Kohlensäure                0,5l                         
                                                            1,0l
Krumbach Gourmet              
medium Mineralwasser             0,75l

Aqua-Plose                 1,0l
Still oder mit Kohlensäure

Zitronenlimo                          0,3l
Spezi 1 , 9                                            0,5l
Coca-Cola1 , 9

Fanta
Bitter Lemon Schorle

Seezüngle
Kirsche, Träuble, Birne oder        0,33l
Rhabarber-Erdbeer        

Cola light 1 , 9, 11, 12 , Bitter Lemon 3, 10                                     

Tonic Water 3, 10, Schweppes 
Russian Wild Berry 1, 10                            0,3l

Siebers Holunderblütenschorle 0,5l

Lindauer Apfelschorle                 0,3l
Naturtrüb                                       0,5l

Lindauer Saftschorle                    0,3l
Traube, Orange, Johannisbeere,    0,5l
Kirsche oder Maracuja

Lindauer Säfte pur                  
Apfel, Orange, Traube,  Kirsche    0,3l
Johannisbeere, Maracuja                0,5l

2,50 
3,30
4,70

5,10

5,80

3,50   
4,50

3,60

3,60

4,30

3,40 
4,50

3,70 
4,80

3,90
5,80

Alkoholfreie Getränke

0,33 / 3,60

Naturtrübes Apfelradler
Alkoholfrei 
mit Apfel und Birne

Schon mal probiert?

Espresso 9  

Doppelter Espresso 9

Tasse Kaffee 
Portion Kaffee
Milchkaffee 8, 9

Latte Macchiato 8, 9

Cappuccino 8, 9

Heiße Schokolade
Glas Tee 9 

Pfefferminze, 6-Kräuter, Schwarz, 
Fenchel, Grün, Früchte, Kamille

2,60 
3,50
2,90
4,60
4,60
3,40
3,90
3,70
3,70

Heiße Getränke

Export Härle Gold
vom Fass

Export Härle Gold 
alkoholfrei

Mekatzer Weissgold 
alkoholfrei

Landzüngle Härle 
naturtrüb vom Fass

Härles Pilsner

König Ludwig dunkel

Weizen Härles feine Weisse
naturtrüb vom Fass 

Meckatzer Hefeweizen 
alkoholfrei

Härles dunkle / leichte Weisse

Kristallweizen von Farny

Kristallweizen von Farny
alkoholfrei

  0,3l / 3,40
0,5l / 4,10

  0,5l / 4,10

0,33l / 3,60

0,3l / 3,60
0,5l / 4,20

0,33l / 3,60

0,5l / 4,20

  0,3l / 3,60 
0,5l / 4,20

0,5l / 4,20

0,5l / 4,20

0,5l / 4,20

0,5l / 4,20

Biergenuss

Getränke



Prickelndes im Glas

Obstwässerle, Brände, Geist, 
Liköre, Bitter und Whiskey 2cl

Obstler vom Bodensee 38% Vol

Malteser Aquavit 40% Vol

Himbeergeist 40% Vol

Grappa Chianti 40% Vol

Enzian 40% Vol

Williams Birne 35% Vol

Kirschwasser 40% Vol

Marillenbrand 35% Vol

Zwetschgenbrand 45% Vol

Haselnussbrand von 
Steinhauser Bodensee 40% Vol

Alte Haselnuss Raunikar 
im Holzfass gereift 38% Vol

Amaretto Mandellikör 21% Vol

Roner Marillenlikör 18% Vol

Baileys Irish Creame 17% Vol

Ramazotti 30% Vol

Jägermeister 35% Vol

Fernet Branca 39% Vol

Jack Daniel’s Old No. 7 40% Vol

Asbach Uralt 36% Vol

2,40
3,20
3,20
3,20
3,30
3,60
3,60
3,60
3,60

4,60

4,60

2,90
3,60
3,60
3,40
3,40
3,40
3,50
3,50

Schoppenweine rosé
Spätburgunder Tuniberg 
Weißherbst 12,5% Vol 

mild und fruchtig

Syrah rosé Vin de France 12,5% Vol 

fruchtig, trocken

Aufrichts Seegucker Rosé 12% Vol 

trocken

0,1l / 3,50
0,25l / 5,40

0,1l / 3,50
0,25l / 5,40

0,1l / 4,20
0,25l / 7,80

Schoppenweine weiß
Weinschorle
rot oder weiß / süß oder sauer

Schwäbischer Bauernmost 
im Krügle rot oder weiß

Meersburger Sonnenufer
Müller Thurgau 11,5% Vol

Winzerverein Meersburg, halb-trocken 

Jechtinger 
Grauer Burgunder 12% Vol 

badischer Qualitätswein, trocken

Verrenberg Fürstenfaß Riesling 12% Vol

Weinkellerei Hohenlohe, trocken

Aufrichts Seehas QbA 11,5% Vol

von ausgesuchten Rivanen und 
weißen Pinot-Trauben, trocken

0,25l / 4,20
0,5l / 6,50

0,3l / 3,40
0,5l / 4,20

0,1l / 3,60
0,25l / 5,60

0,1l / 3,60
0,25l / 5,80

0,1l / 3,60
0,25l / 5,80

0,1l / 4,20
0,25l / 7,80

Schoppenweine rot
Merlot 13% Vol

italienischer Landwein, trocken

Haberschlachter Heuchelberg 
Schwarzriesling QbA 11,5% Vol

Weingärtner Brackenheim, 
ausgewogen und fruchtig

Aufrichts Speisemeister 12,5% Vol

aus Pinot Noir und Cabernet, 
Bodensee, trocken

Blauer Zweigelt 12,5% Vol 

Burgunderland, trocken

Hagnauer Spätburgunder 
Sonnenufer QbA 12,5% Vol

Qualitätswein vom Bodensee, 
feine gehaltvolle Frucht

0,1l / 3,60
0,25l / 5,40

0,1l / 3,60
0,25l / 5,80

0,1l / 4,20
0,25l / 7,80

0,1l /3,60
0,25l / 5,90

0,1l / 3,60
0,25l / 6,90

Martini bianco 14,5% Vol

Glas Sekt
mit Orangensaft
mit Holunder, Kir Royal

Aperol Sprizz Prosecco, Aperol,
Soda, Orange und Eiswürfel

Hugo Prosecco, Soda, 
Holunderblütensirup, Minze, Eis

Gin Tonic Bombay Sapphire, 
Tonic Water 1, 10 4cl, Eis, Zitrone

Cuba Libre Bacardi Rum Carta 
Blanca 4cl, Cola 1, 10 , Eis, Limette

Campari Orange Campari 4cl , 
Orangensaft 4cl, Eis, Orange

Lillet Lillet blanc 1 4cl, 
Schweppes Russian Wild Berry,
Himbeeren, Eis

3,90

0,1l / 3,90
0,1l / 4,30

0,25l / 7,20

0,25l / 7,20

0,25l / 7,20

0,25l / 7,20

0,25l / 7,20

0,25l / 7,20



Weingut Aufricht, Baden 10% Vol

2017er Aufricht Gelber Muskateller, 
halb-trocken QbA „Die flotte Fruchtbombe“

Weingut Aufricht, Baden 13,5% Vol

2021er Weißburgunder 1 Lilie trocken QbA 

Turteltaube 2025
Cuvée aus Weiss-und Grauburgunder
vollfruchtige Aprikose, erfrischende 
Zitronenmelisse, ätherisches Zitrusspiel.

Weingut Aufricht, Baden
2022er Grüner Veltliner Liebkind
trocken, spritzig, säurearm, mild 
Lieblingswein des Winzers. Grosses
Gold SAVOIR-VIVRE Degustation 2019

Nussbaumer Gewürztraminer 
Alto Adige 2016
Präsentiert sich in der Nase mit einem 
Strauß gelber Rosen, etwas Bienenwachs, 
feine  Gewürztöne im Hintergrund.

Weingut Gierer, Nonnenhorn 
Bayrischer Bodensee 13% Vol

Sonnenbichl Sauvignon blanc 2022
Rauch, Apfelschale, Mango, Stachelbeere, 
Johannisbeeren, Minze und dezente Vanille-
blüten. 94 Fallstaff Punkte - 1. Platz Fallstaff 
Trophy 2024

Weingut Château Belá, 
Stúrovo Slowakei 13,5% Vol

Riesling 2021Lavendel, Orange, 
Blutorange - 97 Fallstaff Punkte

32,00

39,00

39,00

41,00

44,00

49,00

49,00 

Italien Apulien 2021 14% Vol

Masso Antico Primitivo Appassito 
Cantina di Ora
Der süditalienische Wein wird alle 
Primitivofreunde völlig begeistern. 
Die 99 Punkte von Luca Maroni sind 
mehr als verdient.

Italien Piemont 2020 14% Vol

Lo Zoccolaio Sucele Barbera 
d‘Alba DOC RebsorteBarbera 
Ein Feuerwerk von Früchten und 
Gewürzen: reife Pflaumen, Zeder, 
Weihrauch, süße Holzaromatik.

Spanien Ribera del Duero 2016 14% Vol

Vizcarra Senda del Oro D.O. 
Es dominieren Aromen von roten 
Früchten und Waldbeeren.

29,00

37,00

37,00

Deutschland Weingut Aufricht,Baden 
Spätburgunder von alten Reben 2022
Kraftvolle extrem würzige Pinot Nase, 
Duft nach Schattenmorellen und 
vollreifer Brombeere

Italien Toscana Corte Medicea 
Merlot Athos 2014 14% Vol

Aromen von Herzkirschen, schwarzen 
Johannisbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren 
und Granatapfel. Flankiert wird die imposante 
Frucht durch Noten von getrockneten Kräu-
tern, feiner Vanille, geröstetem Brot, Lakritze 
und dunkler Schokolade.

Winzerhof Gierer Nonnenhorn, 
Bayrischer Bodensee 12,5% Vol

Spätburgunder Seehalde 2020
Feiner Rauch mit Scharzer Ribisel, Kirsche, 
Schattenmorellen und nobler Holzwürze, 
leichte erdige Note - 92 Fallstaff Punkte

Aufrichtig  Rot, Bodensee 13,5% Vol

Erdige Noten mit feiner, kräutriger Würze. Der 
perfekte Lagerfeuerwein. In der warmen wie in 
der kalten Jahreszeit. Ein idealer Begleiter zu 
Röstaromen und schmackvollen Gerichten.

Italien Abruzzen Tenuta Ulisse 
Amaranta 2015 DOC 14% Vol

Rebsorte Montepulciano d‘Abruzzo
98 Punkte und bester Rotwein des 
Jahres 2016
Reine Brombeerfruch mit Fruchtsüße gewürzt, 
bevor sie sich mit Minznoten zu einem ausge-
wogenen Ganzen vereint.

Spanien Rioja 2019 14% Vol

Bodegas Muga Reserva Rioja DOCA, 
Rebsorte, Graciano, Grenache/Garnacha
Neben roten Früchten und Schwarzkirschen 
findet sich in der Nase ein Touche Vanille. 

Italien Piemont Bel Colle Barolo 
Monvigliero 2009 14,5% Vol

Rebsorte Nebbiolo, Gambero Rosso
Sie werden begleitet von süßlichen 
Anklängen, die an kandierte Veilchen 
und exotische Gewürze erinnern. 

Italien Toskana Fattoria di Barbie 
Brunello di Montalcino 2010 14,5% Vol

Rebsorte Sangiovese
Robert Parker 94 Punkte, James Suckling 
96 Punkte
Der Brunello di Montalcino ist das Aushänge-
schild unter den Rotweinen des toskanischen 
Weinguts Fattoria di Barbi. Angenehm gereift, 
saftige Kirschfrucht, Bitterschokolade, würzige 
Noten von Leder und Trüffeln, auch florale, äs-
thetisch und mineralische Töne - subtil, fein-
gliedrig, sehr harmonisch und lang.

42,00

42,00

42,00

44,00

46,00

48,00

63,00

74,00

Weißweine Flasche 0,75l Rotweine Flasche 0,75l

Rotweine Flasche 0,75l



Für Sie kostenfreies W-LAN
Post_Gast 
Passwort: !Willkommen! @hotelpostwolfegg

Übernachten Sie in 
unserem Gasthof!

Genießen Sie Ihre Übernachtung in einem 
unserer 19 Zimmern entweder im neuen 
Volholz-Haus auf der gegenüberliegenden 
Straßenseite oder doch im historischen Post-
gebäude.
Das historische Postgebäude steht seit dem 
18. Jahrhundert im Herzen Wolfeggs. Damals 
wurde das Gebäude als Poststation genutzt, 
wo Reiter und Pferde wechselten und das 

sicher versiegelte Postfelleisen weiterge-
reicht wurde.
2016 ergänzten wir unseren Gasthof um 
unser Holz100-Haus, welches aus massi-
vem, 100% naturreinen Mondholz ohne Ver-
wendung von Leim, Holzschutzmittel oder an-
deren Chemikalien gebaut wurde. Demnach 
eignen sich diese Zimmer perfekt für 
Allergiker und erzeugen ein völlig neues 
Schlaferlebnis.
Wohnen in einem Vollholz Haus wirk ausglei-
chend, entspannt, beruhigt und sorgt für 
einen natürlichen und erholsamen Schlaf.

Probieren Sie es gleich aus!

Rötenbacherstr. 5 - 88364 Wolfegg
info@hotel-post-wolfegg.de - www.hotel-post-wolfegg.com - 07527/96140

Unsere Partner:

Unsere Öffnungszeiten:

Montag 10:00 - 23:00

Dienstag Ruhetag

Mittwoch von 16:00 - 23:00

Donnerstag 10:00 - 23:00

Freitag 10:00 - 23:00

Samstag 10:00 - 23:00

Sonntag 10:00 - 22:00

*Änderungen auf der Website vorenthalten


