‘Tageskarte

Pfifferlingrabmsiippchen

Omas Nudel-Geheimnis
Spaghetti mit kostlicher Hackfleischsolse und Parmesan
*** kleine Portion

Sebnsucht nach Grombiera
Frische Deutsche Pellkartoffeln mit Wildkrauterquark
(Gundermann, Schnattra, Spitzwegerich, Pimpinelle, Giersch
und weitere) mit Salatgarnitur

dazu eine ‘Portion ‘Raucherlachs

Schwabisches ‘Linsengericht
mit Saiten und Spatzle

Seelachsfilet paniert und gebacken
mit Sauce Remoulade und schwabischem Kartoffelsalat

Saures ‘Leberle von Buchmanns Landschwein
mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller

‘Tagliatelle Genovesa

Feine Bandnudeln in Basilikumpesto (nach einem Rezept von
Ann-Katrin,Tochter unserer Wirtin) dazu geschmolzene
Shery-Tomaten,Parmesanspdne

Zwiebelfleisch

Bratenfleisch vom Schweinehals in Zwiebel-S63le
dazu Bratkartoffeln und einen bunten Salatteller

‘Rabm Schwammerl frische Pfifferlinge, Austernpilze, und
Champignons in Krautersahnesé63le mit Semmelknddel
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Pfeffertopfchen

Geschnetzeltes Hahnchenbrustfilet in Pfefferrahmsdéiile
dazu Spatzle oder Kartoffelballchen und bunter Salatteller

Gegrilltes Zanderfilet an Mandelbutter
mit Petersilienkartoffeln und bunter Salatteller

‘Frische gebratene Pfifferlinge auf Carpaccio
vom Rinderfilet verfeinert mit Ruccola,
Balsamicocreme, gehobelte Parmesanspane und Sherry Tomaten

Rumpsteak vom ‘Weiderind 200 8
mit griner Pfefferrahmsole oder Krauterbutter
mit Pommes frites oder Kartoffelbdllchen 300 g

1/2 tabnchen (ab 17.30 Uhr)
***mit Brot,Pommes 10,40,

Dampfoudel mit Mohnzucker
und Vanillesof3

‘Breschtlingsbecher
marinierte Erdbeeren, Vanille Creme
Baiser(Schaumgebéck) und Sahne
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