‘Tageskarte

Pfifferlingrabmsiippchen

Schwabisches Linsengericht
mit Saiten und Spatzle

Sebnsucht nach Grombiera
frische Deutsche Pellkartoffeln mit Wildkrauterquark
(Gundermann,Schnattra,Spitzwegerich,Pimpinelle,Giersch,...)
mit Salatgarnitur

*** Gerduchertes Saiblingfilet

‘Rabm Schwammerl
frische Pfifferlinge,Krauterseitlinge und Champignons in
KrautersahnesoRle mit Semmelknddel oder Tagliatelle

Pfeffertopfchen

Geschnetzeltes Hahnchenbrustfilet in PfefferrahmsoRle
dazu Spatzle oder Kartoffelballchen , Salatteller

‘Wolfegger Rebbraten in ‘Wildrahmsofile
mit Eierspatzle oder Semmelknédel dazu einen
bunten Salatteller ,Preiselbeeren

6,40

12,90

10,60
17,90

16,90

18,90

22,90



Cap-Malaiisches Gemiise Curry (vegan)

Paprika, Karotte, Bambus, Zucchini, Friichte, Zuckerschoten

in milder Chilli-Kokosmilch Sol3e dazu Duftreis 16,90
+++ Habnchenbrust dazu 20,90

Hausgemachte Rehmaultaschen
abgeschmalzt an Wildrahmso6Rle mit frischen Schwammerln 18,90
und einen bunten Salatteller

‘Wolfegger Forellenfilet gebraten an Mandelbutter mit
Petersilienkartoffel und bunten Salatteller 24,90

Zart rosa gebratene Rebriickenmedaillons
in Pfifferling-Wilds6R3le mit Spatzle,
buntem Salat und Preiselbeeren 30,90

Dampfoudel mit Mohnzucker 5,20
und VanillesoRRe

Apfelkiichle
mit Zimt und Zucker Vanilleeis
6,90
Ab 17.30 Uhr
1/2 Habnchen ***¥mit Brot 9,40

***mit Pommes frites 12,40



