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Speisen

Ebbes Guats
für Leib und Seele



Schön, dass Sie bei uns sind!

Wir freuen uns, dass Sie sich für einen Aufenthalt in unserem Gasthof mit
Biergarten entschieden haben.
Nehmen Sie sich Zeit zum Speisen und lassen Sie sich von uns verwöhnen.
Mit unserer Speisekarte bieten wir Ihnen ausgewählte Schmankerl, Klassiker und
Gaumenfreude aus der Schwäbischen Kucha. Eine Auswahl an erlesenen Weinen, dem
besonderen „Tröpfchen“, eine Vielfalt an Biersorten sowie eine breite Palette an Säften
und anti alkoholischen Getränken finden Sie in unserer ausführlichen Getränkekarte.
Vergessen Sie nicht, sich nach dem Speisen auch etwas Süßes zu gönnen, um das
Gemüt glücklich zu stimmen.
Mit unserer täglich wechselnden Karte sowie der saisonalen Karte verwöhnen wir Sie
zusätzlich zu unserer klassischen Speisekarte.
Wir sind Landzunge-Plus Mitglied. Ebenso legen wir besonderen Wert auf saisonale
Produkte und versuchen auch außerhalb der Speisekarte nachhaltig präsent zu sein.
Kennen Sie etwa schon unsere Holz100-Zimmer?

Nun wünschen wir Ihnen einen guten Appetit und einen angenehmen und
erholsamen Aufenthalt in unserem Haus!

Ihre Familie Dorn und das gesamte Team! @hotelpostwolfegg
W-LAN: Post_Gast

Passwort: !Willkommen!

Als „LandZunge Plus“ Mitglied verwenden wir für unsere Gerichte fast aus-
schließlich regionale Zutaten: Feines Fleisch vomWeiderind, Emmentaler &
Bergkäse aus dem Allgäu, Wein vom Bodensee, Obst und Gemüse aus
Oberschwaben. Die Partner der Aktion LandZunge wissen, wie wichtig es
ist, zusammenzuhalten und das zu stärken, wo ihre Wurzeln liegen. Auch
bei Geschmack und Qualität ziehen sie an einem Strang. Frisch, authentisch
und hochwertig sollen Lebensmittel sein. Das geht am besten, wenn sie aus
der Nähe kommen, von Lieferanten, die man kennt und denen man vertraut.



Tafelspitzbrühe mit
Flädle, Leberknödel oder Maultäschle

Spätzle mit Soß / Portion Pommes

Oma Rosi’s Chilli-con-Hirse
Feuriger Eintopf mit roten Bohnen, Hirse, Mais, Tomaten,
Paprika, Kichererbsen, Zwiebeln und Knoblauch

Ein Paar gebrateneWollwürste
(Nackede, Gschlagene, Gschwollene oder weiße Bratwurst ohne Haut)
mit viel brauner Soß und Kartoffelsalat

Schwäbische Maultaschen
mit viel brauner Soß, Zwiebelschmelze und gemischtem Salat

Allgäuer Käsespätzle im Holz-Häfele
Bergkäse und Emmentaler mit geschmälzten Zwiebeln
und buntem Salatteller

Schnitzel gebackenWiener Art
vom Schweinerücken von Buchmanns Landschwein
mit Pommes oder Spätzle und buntem Salatteller
* Kleine Portion

Kinder-Schnitzel
vom Schweinerücken von Buchmanns Landschwein
mit Pommes oder Spätzle

Pikantes Wildtöpfle vom Reh und Hirsch aus hiesigen Wäldern
mit Spätzle, buntem Salatteller und Preiselbeeren

Schwabentöpfle
gegrillte Schweinefilets von Buchmanns Landschwein
in feinem Pilzrahmsößle mit Spätzle und buntem Salatteller

Schwäbischer Zwiebelrostbraten vom Landzunge Rind
200g Rumpsteak mit Spätzle, viel brauner Soß und buntem Salatteller

Klassiker

Fast ausschließlich alle unsere Produkte sind Landzunge Plus-Qualität - regional & saisonal!
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Fast ausschließlich alle unsere Produkte sind Landzunge Plus-Qualität - regional & saisonal!

glutenfrei vegetarisch vegan



Fast ausschließlich alle unsere Produkte sind Landzunge Plus-Qualität - regional & saisonal!

Kennzeichnung der Zusatzstoffe für Speisen

1 Farbstoff
2 Konservierungsstoff
3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstärker
5 Geschwefelt
6 Geschwärzt
7 Phosphat
8 Milcheiweiß
9 Koffein- oder Teein-haltig
10 Chinin-haltig
11 Süßungsmittel

glutenfrei vegetarisch vegan



bunter Beilagensalat mit unserem hausgemachten Kräuterdressing

Große bunte Salatplatte in Kräuter-Vinaigrette
gemischte Salate saisonal und bunt garniert
mit Reichenauer Blattsalaten und gekochtem Ei

„der flinke Radler“-Salat an Sauerrahmdressing
gartenfrische gemischte Salate saisonal und bunt
garniert mit gebratenem Hähnchenbrustfilet

Salatplatte Tonno in Kräuter-Vinaigrette
gartenfrische gemischte Salate saisonal und
bunt garniert mit Thunfisch, Tomaten und Zwiebeln

Salat schöne Fischerin in Kräuter-Vinaigrette
gartenfrische gemischte Salate (saisonal) und bunt garniert mit
geräuchertem Wolfegger Saiblingsfilet von Jung’s Fischzucht
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Süße Versuchung

Frische Salate
glutenfrei

vegetarisch

vegan

Alle Nachspeisen und heiße Getränke finden Sie in unserer
Nachspeisen- & Getränkekarte!

Apfelküchlemit Vanilleeis

Kuchenmit Sahne

Gemischtes Eis Schokolade, Erdbeere, Vanille, Haselnuss, Walnuss
* 1 Kugel / * 2 Kugeln / * 3 Kugeln
* Portion Sahne

Eis-Presso 9 Espresso mit Vanilleeis

Eis-Kaffee 9 Vanilleeis mit gekühltem Kaffee, Amaretto 1und Sahne

Ulli’s heiße Liebe Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne

Feines Früchtchen Saison-abhängig / Erdbeer- und Vanilleeis,
saisonale Früchte, Fruchtsoße 1 und Sahne

NussknackerWalnuss- und Haselnusseis,
garniert mit verschiedenen Nüssen, Haselnusssoße 1 und Sahne
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VesperAb 15:00

kellerfrischer Apfel-Most rot oder weiß 0,3l/0,5l
Landzüngle Härle naturtrüb / Radler 0,3l/0,5l

kühle Erfrischung

3,20 / 4,00
3,50 / 4,10

Ein Paar Saitenwürstlemit Brot und Senf 4, 7

PortionBratkartoffeln zum Vesper

Russische Eier
2/2 Eier auf Kartoffelsalat mit Schinkenwurst,
Mayonnaise, Kapern, Sardellen und Seelachs

Hausgemachte Tellersulz
mit Bratenfleisch von Buchmanns Landschwein

Schweizer Wurstsalat in Streifen geschnitten pikant & würzig 1, 2, 3, 4

Fleischwurst, Eissggürkle, Emmentaler in Streifen und Zwiebelringle

Schwäbischer Wurstsalat in Scheiben geschnitten 1, 2, 3, 4

Schwarz- und Schinkenwurst mit Zwiebelringle

Saurer Käs (Romadur)
mit Zwiebelringle in Essig und Öl

So a Duranand 1, 2, 3, 4

Halb Saura Käs und halb Schweizer Wurstsalat
mit Zwiebelringle in Essig & Öl

Ochsenmaulsalat pikant & würzig 1, 2, 3, 4

mit Zwiebelringle in Essig & Öl

Kalter Braten
geschmorter Braten von Buchmanns Landschwein
bunt garniert mit Meerrettich, Zwiebelringle und Essiggürkle

frisches Landbrot oder Weißbrot sind bei jedem Vesper und Salat dabei.

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Umbestellungen einen Aufpreis von 1€ verlangen.
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Fast ausschließlich alle unsere Produkte sind Landzunge Plus-Qualität - regional & saisonal!



Unsere Öffnungszeiten:

Montag, Donnerstag, Freitag,
Samstag, Sonntag
von 10:00 - 23:00

Mittwoch
von 16:00 - 23:00

Dienstag Ruhetag
*Änderungen auf der Website vorenthalten
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Unsere Partner:


