WOLFEGG/ALLGAU

HOTEL-GASTHOF
Zur gDt

Meniivorschlige 2019

Vielen Dank flr Ihr Interesse an unserem Haus!

Unsere Menivorschlage sind als Anregung gedacht. Wir kénnen nur bedingt auf
wechselnde saisonelle Produkte, sowie Preise eingehen. Anderungen fiir Ihre
persdnliches Menu sind selbstverstandlich nach Ihren Winschen méglich. Rufen
Sie uns einfach an oder schreiben uns eine E-Mail.

Gerne kénnen Sie Ihre Kuchen selber mitbringen. Daflir berechnen wir einen
Gedeckpreis von 2,50€ pro Person (fur das Spulen, Eindecken, Servieren und
Bereitstellen der Teller.

Wir hoffen sehr, dass wir IThren Geschmack getroffen haben und wirden uns
freuen, Sie als unsere Gaste in Wolfegg begriiBen zu dlirfen.

Suppen

Tafelspitzbrihe mit Krauterfladle, Leberknédel oder Bratknodel 4,20
SteinpilzrahmsUppchen 6,20
Kartoffel-Kresserahmstppchen 5,20

Klrbiscremesuppe 5,20



Warme Vorspeisen

Bunter Blattsalat an Krautervinaigrette

mit gebratenen Pilzen und Knoblauchcroutons 6,20
mit frischen marinierten Hahnchenbrustfilets 6,20
mit gerdaucherter Forelle oder Saiblingsfilet 7,80

Hausgemachtes Rehmaultdschle

an Pfifferlingrahm und Salatgarnitur 6,80

Norweger Fjordlachsfilet

an Meerrettich-Dill-S6Ble mit kleinem Kartoffelrdsti 8,90

Ralte Vorspeisen

Anti-Pasti-Teller
geflllte Frischkasepeperoni, getrocknete Tomaten,

italienische Oliven, Parmaschinken, mediterranes Gemuse 9,80
Wolfegger Vorspeisenteller
Hausgebeizter Lachs, Raucherforelle und Saiblingsfilet

an Dill-Senf-SéBle, bunt garniert 11,90

Carpaccio vom Rinderfilet

mit gebratenen Pilzen, Balsamico-Glace und Parmesanspanen 12,90

*** unsere Vorspeisen werden mit Baguette serviert



Hauptgdinge

Ofenfrischer geschmorter Jungschweinebraten

an WeiBbiersoBle
Pikant wiirziger SpieBbraten an Dunkelbier-SéBle

Schweineriicken

mit frischen Krautern gebraten an Kimmel-Knoblauch-SéBle

Schwaben-Topfle gegrillte Schweinefilets

an Pilzrahm-SoBle

Gemischter Braten (Rind und Schwein)

Oma s gefiillte Rindesrouladen

Burgundergraten vom LandzungenRind

oder Sauerbraten an Most-SoBle

Kalbsrahmbraten von der Keule

Geschnetzeltes von der Putenbrust Ziiricher Art

mit frischen Pilzen in Sahne-SdBle

Perlhuhnbrust geflllt mit Bergkdase und Blattspinat

auf geschmortem Gemdulse an Tomatensugo, Tagliatelle

11,80

13,80

14,80

17,90

12,80

15,20

15,20

16,90

13,80

14,80



Saltimbocca vom Hahnchenfilet umwickelt mit Salbei und

Parmaschinken dazu tomatisiertem Gemuse

Lammriicken-Medaillions an PfefferrahmsoBle

Aus heimischer Jagd
Wolfegger Rehbraten an Wilds6Ble mit Schwemmle

Allgauer Hirschbraten an Wacholder-RotweinséBle

Wolfegger Wildschweinbraten an PortweinstBle

Fisch

Wolfegger Forellenfilet

an Mandelbutter und Butterkartoffeln

Wolfegger Lachsforellenfilet an Dills6Ble

mit Tagliatelle und Gemlse a la creme

Norweger Lachs auf Dinkel-Gemiiserisotto

verfeinert mit Bergkase und Krautern

14,80

18,90

je 17,90

18,20

18,90

18,90



Vegetarisch T Vegan

Bio-Dinkel-Gemiserisotto mit viel frischem Gemuse

in Krauterrahm-So6Ble verfeinert mit Bergkase 12,20
Kap-Malaiisches-Curry mit viel verschiedenem Gemuse

und milder Chilli-Kokos-CurrysoBe (*vegan) 15,90

**x*alle Hauptgdnge sind inkl. buntem Beilagensalat* **

Als Beilagen servieren wir (2 zur Wahl)

Semmelknddel, Kartoffelgratin, Pommes,
Spatzle, Tagliatelle, Duftreis,

Kartoffelballchen, Gemise

Bitte beachten Sie die Saisonzeiten.



Desserts

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis 6,80
Holunderbeereneis auf Zwetschgenkompott 5,60
Holunderbliiteneis auf marinierten Erdbeeren 5,60
HeiBe Kirschen oder Himbeeren an WalnuBeis 5,60
Apfelstrudel mit VanillesoBe oder Vanilleeis 4,60
Mousse au Chocolat mit ErdbeersoB3e 5,60
Kiirbiskerneis auf Zwetschgenroster 5,60
Ofenschlupfer (duftender Auflauf mit Vanilles6Ble) 4,20
Apfelkiichle mit Vanilleeis 6,60

Warmes Schokotortchen mit flissigem Kern

mit Waldbeerragout und Vanilleeis 6,20

verschiedene gefiillte Glasle mit:

Mousse au Chocolat, Limonenmousse, Panna Cotta, Frischkasecreme,
Tiramisu, Mascarpone-Erdbeercreme, Schwarzwalder-Kirschtorte
je 2,70

%k %k k

Alle unsere Desserts sind ausschlieBBlich hausgemacht.

Bitte beachten Sie die Saisonzeiten.



Oberschwibisches Biifett

Kraftiges Rindssiipple mit Fladle oder Leberknédel

% %k %k

Schweinemedallions
in RahmsoBle

und

zartes Rindergulasch
vom Landzunge-Rind

dazu
deftige Kasspatzle mit Zwiebelschmelze, gebratene Maultaschen
und feines Gemuse

knackiges Salatbiifett
Schwabischer Kartoffelsalat,
Gurkensalat, WeiBkrautsalat,
Rettichsalat, Karottensalat,
bunte Blattsalate (nach Saison)
mit Krauterdressing und Sauerrahmdressing

%k Xk %k

~Ofenschlupfer ,,
(duftender Auflauf aus Wecken, Eiern, Apfeln und Mandeln)
dazu VanillesoBe

oder

gebackene Apfelklichle mit Vanilleeis

*Suppe und Dessert werden von uns serviert*

*x*xBlifett pro Person € 28,20 Euro***



Italienisches Biifett:

Vorspeise

Anti- Pasti Variation
(Zucchini, Champignons, Paprika rot & gelb) gerdstet und eingelegt,
in Olivendl und Krauter eingelegte Edelfische, Artischocken in Olivendl,
Fetawdurfel in Olivendl/Tomaten-Dressing, Zuccinisalat, Pepperoni,
Oliven, eingelegte getrocknete Tomaten, Seetangsalat,
marinierte Garnelen, Vitello tonnato (kaltes Kalbfleisch in
ThunfischsoB3e), Kirschtomaten mit Mozzarellakase in
Krautervinaigrette,
verschiedene Blattsalate mit Ruccula an Hausdressing,
Dinkelkrauterbaguett

%k %k %k
Hauptgang

gefiilltes Hahnchenbrustfilet
mit Mittelmeerkrautern

und
Saltimbocca vom Schweinefilet

dazu

Mediterranes Schmorgemiise in Basilikum-RosmarinsoBle

und

Tagliatelle und Kartoffelgratin

%k %k X

Dessert

Himbeer Panna Cotta
und

Tiramisu in kleinen Glasle

**xBlfett pro Person € 29,80* **



Toskanisches Tomatensiippchen
mit Knoblauch-Croutons
extra 4,80

Lachsforellenfilet in Limonenbutter
extra 5,20

Loup de Mer extra je nach Tagespreis
ca. 6,00
Dorade royal extra je nach Tagespreis
ca. 6,00
Red Snapper extra je nach Tagespreis
ca. 7,00

Wir freuen uns darauf, Sie kulinarisch bewirten zu dirfen.
Selbstverstandlich sind dies nur Meni-Vorschléage und werden individuell
auf Ihre Wiinsche angepasst.
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